OBLIGACIONES DE NUTRICION Y SALUBRIDAD
COMUNIDAD DE CUIDADO: SAN JOSE

CONVENIO O CONTRATO: 8136-2024
FECHA: 31 /05/ 2024

OBLIGACION 8. CERTIFICADO BPM (BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA) Y CERTIFICADO APTITUD MEDICA

NOMBRE DEL CARGO BPMFECHA | CURSADO FECHA DE CERTIFICADO REALIZADO FECHA DE
MANIPULADOR DE EN VENCIMIENTO | APTITUD MEDICA POR EL VENCIMIENTO
DE ALIMENTO EXPEDICIO FECHA DE MEDICO
N EXPEIDICION
GASTRON Servicios Pedro Pablo
) OMA integrales Diaz
SILVIANUNEZ 18/07/2023 18/07/2024 19/07/2023 19/07/2024
en salud Perdomo
publica
AUXILIAR Servicios Julia
. DE integrales Hernandez
NORANUNEZ | cociNA | 09/10/2023 09/10/2024 09/10/2023 09/10/2024
en salud Vergara
publica
AUXILIAR Luz Julio Cesar
LUZ ADRIANA | DE Angela Sanchez
MOLANO COCINA 11/11/2023 Pabén 11/11/2024 07/12/2023 Troncoso 07/12/2024
Pardo
AUXILIAR Solucione Roger
LINABAHAMON | DE 07/02/2024 | s RAGA 07/02/2025 06/2/2024 Moreno 06/2/2025
COCINA Saenz
AUXILIAR Solucione Roger
MARIATOVAR | DE 7/2/2024 | s RAGA 7/2/2025 6/2/2024 Moreno 6/2/2025
COCINA Saenz




AUXILIAR Solucione Roger

AMIRA DE 201022024 | SRAGA |  22/02/2025 23/02/2024 | Moreno
MOSQUERA
COCINA Saenz
AUXILIAR Servicios Sara E.
MARCELA | 0% toroo024 | OO | et dupes | ORSA
VIGOYA COCINA en salud
publica

Se debe adjuntar los Certificados de Buenas Practicas de Manufacturas con la intensidad horaria, de cada uno de los manipuladores de alimentos.
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SERVICIOS INTEGRALES

| €  ENSALUD PUBLICASAS

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA
GOBERNACION DE CUNDINAMARCA
DSP-SDVSP-AL-CMA.118-02-03

Fusagasugd, jullo 18 de 2023

Soflor
A QUIEN PUEDA INTERESAR
Ciudad

CERTIFICACION

ACTIVIDAD: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
(normatividad vigente resclucicn 2674/2013)

Relaciono ef perscnal asisterte, afo en curso;

Imm|a|.vumuoumm |n.m.m \

CONTENIDO DEL PLAN DE CAPACITACION:
De comdn acuerdo, se asignaron las fechas de cada mddulo en of transcurso del ano,
hasta completar 10 horas afo calendario 2023, segin actividad del establecimiento o
manipulador. De almentos en su drea tecnoiégica.

[ ] Wahmpen) [T [
@)

(4) (8) (10)

Médulo I: Conceptos Bisicos De Alimentos Y Perfil Del Manipulador.
1.1 Legaiacion Asmentana.

1.2 Responsabiidad de las empresas del sector almentario

1.3 Perfil del manipulador de alimentos

1.4 Practicas insitu 30 minutos segan actividad o tecnologia

1.5 Valoracidn o grado de adaptabiidad dol médulo |
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é SERVICIOS INTEGRALES

N SALUD PUBLICA S.AS
Médulo Ii: Vias De Contaminacién De Los Alimentos.

21 Aspectos generales da
Contaminacitn (fisica, quimica y biokigica)
u’mmﬁm,m !

23 Enformedades trasmitidas por simentos ETA's.

24 Higene Akmentaria (B8PM)

2.5 Pricticas insitu 30 minutos sogin actividad o tecackogla

2.6 Valoracite modulo I,

:“‘”Wwawoumu‘pmumwnam

1 Microorganismos.

3.2 Requisitos de los manipuladores de alimentos

3.3 Higiene personal y conductual

3.4 Umpleza y desinfoccidn (PLAN BASICO DE SANEAMIENTO) art 26 Res 2674
3.5 5 claves para la inocuiiad de jos alimentos (OMS)

3.6 Practica insitu 30 minutos segin actividad

3.7 Valorackin médulo Nl

Maodulo IV: Almacenambonto, Comerclalizacion y Distribucion de Allmentos.
4.1 Compra y recepcidn de materias primas.

4.2 Almacenamiento de almentos,

4.3 Método de conservacion de amentos

4.4 Empaque y robulado

4.5 Transporte y comercialzacion de alimenos.

4.6 Practicas insity 30 minutos segin actividad

4.7 Valoracibn médulo IV

4.8 Evaluacion final y grado do adaptabiidad por tecnologha pustaje oblenido

nmmnmmuummn FST3 ANY, 12 OON TA PERIONAL Oue
muwnmommnmmmummm

Qe Por 0=

g At Elena Camet Cantor
GERINTE

Cra N 638 CC. CONTROFUSA Local 118 'mw
Coll 3045 IS L WHATIAPY
Emat



SERVICIOS INTEGRALES:

‘_.'.L“"I "‘V(f%
¥ EN SALUD PUBLICA S.A.S

SILVIA
NURNEZ MONTEALEGRE
Identificacién.
53.930.878
VENCE: Dia [18) (Julio ) (2024)

COD.071801

Oficina Principal: Cra. 8 No. 6-35 Fusa Local 118
Cel. 304 595 1651 - 318 S63 5210,

NORMATIVIDAD YIGENTE:
Segha resclaciéa 2074 de 2013
fArt 12 ) Eo csasto s copacitacibe.
Art 11) Ea cuanto » aptited clintes.




SERVICIOS INTEGRALES
é  ENSALUD PUBLICA S.A.S

HABILITADO POR LA SUBDIRECCION DE SALUD PUBLICA
GOBERNACION DE CUNDINAMARCA

Nag.Srvasi

Fusagasugd, Octubre 09 de 2023
Sehor

A QUIEN PUEDA INTERESAR
Ciudad

CERTIFICACION
ACTIVIDAD: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

(mormatividad vigante resoluciin 2674/2013)
Relaciono el personal asistonte, 80 &n cursa:

000 1 NOMSBRES Y AP

De com(n acuerdo, se asignaron las fechas de cada modulo en el transcurso del
afo, hasta completar 10 horas afo calendario 2023, segin actividad del

establecimiento 6 maniputador, De alimentos en su 270 tecnoldgica,

8 2) (10)

M T PO L x

Cra B N 635 CC. CENTROFUSA Local 115 Fusagesugh: Cumdinamarss
Col D405 051 WHATSAPP 2045951481
Comal gorrolpeytaasrnplhetmal (o




““%.._. SERVICIOS INTEGRALES
€
NORA ISABEL
GUTIERREZ DIAZ

Identificacion.
21.017.565

ocT 2024
COD. 100904
Oficing Pricopal: Cra. 8 No, 635 Fusa Local 118
Cal, 304 595 1651 - 318 563 5210, controicepiagpnEivimal com

VENCE:Dia: 99 Mes

“EN SALUD JBLICAS.A.SH!

NORMATIVIDAD M IGENTE

Beghs resolucida 2674 de 2010
At 1?2 lscmstoa o

At 11, «n cuanto & aptited cliaiea




\ YNl ZJANGE I"AIPABON|PARDO

nge : "
: ln‘P w B NGENIERA DE/ALIMENTOS = UNIVERSIDAD,DEIUA'SALLE _ m
. ' P B DSAALCMAZ019-05-18-SECRETARIADE SALUD/DE/CUNDINAMARCA o,

CERTIFICA QUE:
Wk ADRIANA M ULAN
1.009 . 3122 .3%%

e Documento No:
stic 2
ala Higlene y Manipulacién de Al cohuna Idad de 10 Horas, de doala dad vig y en la cual se

trataron los sigulentes tomal:'

1. TERMINOLOGIA BA :

Al > - - vy d DECREYO,1500,DE 2007,
DECRETO,1880 DE:2011

2.
* .I-OSAUMENTOS. CLASIFICACION Y COMERCIALIZACION
A DNOCUODADAUMIN‘I‘AIIA ; 016860‘ 2022)

. Esf‘?curoslcmu Y CONTAMINACION (CONTAMINACION CRUZADA) L "cylou 604 DE1993
: :mun ROORGANISMOS Y MICROBIOLOGIA DEL ALIMENTO e
r‘w RMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS (ETA"s)
¥ co‘n'::“ PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM)

3 ey ICIONES HIGIENICO SANITARIAS (INSTALACION, EQUIPOS, UTENSILIOS, AREAS DE ELABORACION)
n PULACION DE ALIMENTOS (ACTIVIDADES OBLIGATORIAS DURANTE EL PROCESO)

- MANIPULADORES DE ALIMENTOS

11. NORMATIVIDAD VIGENTE
12. RECEPCION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
13. PUNTOS CRITICOS DE CONTROL Y RIESGOS

14. PLANES DE SANEAMIENTO BASICO ALIZACI
15. REQUISITOS PARA SECTORES ESPECIFICOS: BEBIDAS ALCOHOLICAS, VENTAS EN LA VIA PUBLICA, TRANSPORTE Y COMERCI ON DE

CARNES Y DERIVADOS, COMERCIALIZACION DE LECHE CRUDA PARA CONSUMO HUMANO.
Fecha de Expedicion:_11_DIC._2.3

ASISTENTE

P,



LUZ ANGELA PABON PARDO
INGENIERA DE AUMENTOS-UNISALLE

MATRICULA PROFESIONAL 25254107383 OO
Autorzads por b Secetrd de Sakud de Cundnamanca,
Disecryin e Hehod Nidhes
Este camet lo acredita como Manipulador de Alimentos
Vilsdo ante ks autondades competenies de saud a nived noconsd
Rasolucida 2673 da 2013 / Resoluckdn 603 & 1593
Decrvto 1500 de 2007 / Decreto 1880 de 2011
Decreto 162 de 2021 (Dacreto 1686 de 2012)
VALIDO UHICAMENTE CO& 5510 SICO Y MIVAA AUTORZADA
Calle 21 Mo, 205 Cel. 313 29653 02
Fusagasugh - Cundinamarca

- CERTIFCADO DE NANIPULACION DE ALIMENTS




S ARTICULAR HABILITADO CODIGO DSAAL-CMA-123-41-22
Febrero T do 2024
A GUIEN PUEDA INTERESAR

DANDO CUMPLIMIENTO A LA DIRECTRIZ DADA POR EL INVIMA

mum«m‘uummummmm
am;rumwn

manpulacion y peoteccdn
wmmmmn.mw

WMQMMVM

[ como | ROMBRE Y APELLIOO | momACACON | PUNT.

CONTENIDO DEL PLAN DE CAPACITACION: SEGUN

mmm.nwmmamm.ynww
mmuo&smm4mnumumm:wno
hocas afo calendario 2024, segin actividad PREPARACION Y CONSUMO

manipador de AWMentos en su Brea tecnoldgica

‘:. M3, de Mo W Lecovas frecria) W Pracscn Tesi 6 Woras

Cuatro (4) Ocho (8) Dos (2) Oiez (10}

Médulo I; Conceptos Basicos Do Alimentos ¥ Farfil Dal Manipuisdes
1.1 Legistacién Almentana. Resolucion 26742013

1.2 Responsabiicad de las empresas del sector aimentano

1.3 Perfi del manipulador de akmentos

14 Higiene almentaria (BPM)

1.5 Manipulacién de almentos y Calidad Aimentaria

1.6 Utensiios y equipos

1.7 Valoracidn y practicas o grado de adaptablidad del médulo |

el ;o et AR com P T IO I SO A2 c 300 33436 TS




SCLUCIONES RACD

Modulo i: Vias De Contaminacian De Los Alimontos

2.1 Aspecios generales de contaminacién

2.2 Peigros quimicos, Fisicos y biolégicos

2.3 Enfermedades trasmitidas por alimentos ETA's.

2.4 Vias de contamnacidn y aleracdn de los akmentos

2.5 Valoracién y practicas o grado de adaptabilidad del médulo It

Médulo Ill: Reglas Migiénicas para la manipulacion de alimentos

3.1 Microorganismos.

3.2 Requisitos de ios manipuladores de alimentos
umm,m
uwwaymmmmoememm
uc-»»mmuMammmuu)

3 evmnneﬁeuomdomddm.

Moduto IV: Almacenamiento Comercializacion y Distribucion de Allmentos.

4.1 Compra y recepcion de materias primas
4.2 Amacenamiento de alimentos.

4.3 Método de conservacién de alimentos

4.4 Empaque y rotulado

4.5 Transporte y almacenamiento de almentos.

4.6 Control de calidad y sistema HACCPP

¢ 7vmaonymomawwmw
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CAPACITADOR PARTICULAR HABILITADO
CODIGO DSAAL-CMA-123-11.22



SERVICIOS EN SALUD PUBLICA DESDE 2009 |
CONCEDE SEGUN REOLUCION 2674/2013 ART12 :
LINA MERCEDES | FOTO |
BAHAMON GOMEZ | :
Identificacién !
52.208.764 '

Quien aprobé capacitacién de mampu 3¢l én ny p-o!cmén de almemcs 10 hora

NE——
¢ CE. FEBRERO 2025 | C00D:070202
B S SV ——

=] 304-616-98-75 =" 310-789-39-12 cc1 300-356-56-75
Emall: pamdchsoludonss.mil.m—mpsﬂnguu .wixsie.com/soluciones

PREPARACION Y CONSUMO RES 2674 DE 2013 ART 12

Mddwio I Conceptos BS )«Dﬁ Alimen mvw’lf‘!ll 'c;.. adoe.

o 1.3 Pertil Sl

mamummmu Lacio Ce ¥ Caddad 16 Ureradiony
Foipen 1.7 g7 “‘u“bl
NG B Wias De Co natadn O Lin Adveeron
ummamnmmm. Ggcos 2.3 o o
"AL?AMGWym.hmi‘ gredo
Med Bagiey Mg po maowpslecae gy ot
1 g a 3 “-'- AMHWMVM)AM

; Tolon Bisico de 34 Cinco clrves par e 108 3bmentos (ONU) 3.4

de

3 Livaier s et i g Dt Batade go Admenine
4 Y endda et
42 Amacenrmients de stmentos.
i y CAPACITADOR PARTICULAR
o COD: DSAAL-CMA-123-11-22
e v FIRMA: -
o reds & Py

ASI DAMOS CUMPLIMIENTO A LOS REQUERIMIENTOS DE LEY
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@ ___ @  CAPACITADOR P, HABILITADO CODIGO DSAAL-CMA-123-11-22
Febroro 7 de 2024
A QUIEN PUEDA INTERESAR

OANDO CUMALINMIENTO A LA DIRECTRIZ DADRA POA EL INVIIA

deum.nummummm. sobre
mymamunmwnmw
mwmwms.mw

Entrego relackdn de personal asestente y calficado:

ComGo NOMBRE Y APELLIDO DENTIICACION | PUNT.
070201 |MARIA ALICIA TOVAR CRUZ 1.071.548.379 | 95%
CONTERIDG OEL PLAN DE CAPACSITACION: SECI

De comun acuerdo, se asignavon las fechas de cada madulo, y 1 cenificacdn cuando
aprobamos mids del 95% de ios 4 moduios en ¢l transcurso del aho hasta complatar 10
hores aho calendaric 2024, segin acthvided PREPARACION Y CONSUMO
manpulador de akmentos en su dred tecnoldgica.

LR M LecDvas (Tearia) W Pricticas Totad de Morm

Cuatro (4) Ocho (8) Dos (2) Diez (10)

1.1 Legislacikin Alimentaria. Resolucion 2674/2013

1.2 Responsabilidad de las empresas del sector alimentario

1.3 Perfi del manipulsdor de alimentos

1.4 Higiers: alimentaria (BPM)

1.5 Manpulacion de alimentos y Calidad Almentara

1.6 Utensiios y equipos

1.7 Valoracion y practicas o grado de adaptabiicad del médulo |

end 300 ¥56 56 73
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- CAPAGT ADOR PARTICULAR HABILITADO CODIGO DSAAL-CMA-123-11-22

2.1 Aspectos gencrales de contaminacidén

2.2 Peligros quimicos, Fisicos y biologicos

2.3 Enfermedades trasmtidas por alimentos ETA's.

2.4 Vias de contaminacion y altecacidn de los alimentos
Valoracion y practicas o grado de adaptabilidad del méduio il

3.1 Microorganismos.
3.2 Requisitos do las manipuladores de alimentos

3.3 Higiene personal y conductual

3.4 Umpieza y desinfeccidn (PLAN BASICO DE SANEAMIENTO)

3.5 Cinco claves para la inocuidad de los alimentos (ONU)
Valoracién y practicas o grado de adaptabilidad dol médulo 11

4.1 Compra y recepcidn de materias primas.
4.2 Aimacenamiento de alimentos.
4.3 Método de conservacion de alimentos
4.4 Empaque y rotulado
4.5 Transporte y aimacenamiento de alimentos.
4.8 Control de calidad y sisterma HACCPP
Valoracién y practicas o grado de adaptabilidad del mddulo IV

ummammuummoumm.umnmu
m.wumommnmmmumm&u

CAPACITADOR PARTICULAR HABILITADO
CODIGO DSAAL-CMA-123-11.22
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SERVICIOS EN SALUD PUBLICA DESDE 2009
CONCEDE SEGUN REOLUCION 2674/2013 ART 12

MARIA ALICIA

TOVAR CRUZ

1.071.548.379
P itac:én de macipuizcidn y proteceidn de alimentas 10 horas
“* FEBRERO 2025 070201

304-616-98-75 - 310-789-39-12 C:L300-356-56-75
mwmwwm—mmmmm

PREPARACION Y CONSUMGO RES 2674 DE 2013 ART 12

1 01312 0 1.3 Perti del
mu&-—ummmumamm&umumv
fauipos 1.7 s el méduto |

i gicos 2.3

ummamum Quir
TA's. 24 Vs de 2 padode

1 erdiededo B

31 ™ 32 delos de uWMvw”m
unuu-;----_

u s CAPACITADOR PARTICULAR
b COD: DSAAL-CMA-123-11-22




YLUCTIONES

acT HABILITADO COOIGO DSAAL-CMA-123-11-22

WMAMWMMMRW

manwuum.mummumuwm
: proteccidn mu&mwum

OO0 NOMBRE Y APELLIDO IDENTIFICACION

PUNT.
55,143,993 95%

CONTENIDO DEL PLAN DE CAPACITACION: SEGUN DIRECTRIZ INVIMA

mmm,»wuwamm.thm
mmumamumaundvmmummuemno
horas aho calondario 2024, segin actvidad PREPARACION Y CONSUMO

manipulador do akmentos en su drea tecnoidgica.

Modulo I: Conceptos Bisicos De Alimentos Y Perfil Del Manipulador.
1.1 Logislacion Almentaria. Resolucion 26742013

1.2 Responsabiidad de las empresas del sector almentario

1.3 Perfil del manipulador de alimentos

1.4 Higlene aimentaria (BPM)

1.5 Manipulacién de alimentos y Calidad Alimentara

1.6 Utensilios y equipos

1.7 Valoracion y practicas o gracdo de adaptabilidad del mddulo |

Semell Lo o e R Lo ST TEONEN W0 20T oo X0 TS
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SOLUCIONES

CAPACITADOR PARTICULAR HABILITADO CODIGO DSAAL-CMA-123-11-22

Modulo - Vias De Contaminacion De Los Alimentos

2.1 Aspecios generales de CoNtaminacion
2.2 Pobgros quimicos, Fiscos y bickigicos
2.3 Enfermedades trasmitidas por alimentos ETA's

2.4Vias de contamnacion y altoracidn de 1os akmentios
uw,momawumu

Modubo it Rmnw.omunowﬂdoam
3.1 Microorpanismos

3.2 Requisitos de los manipuiadores de alimentos

3.3 Higwene personal y conductusd

3.4 Limpieza y desinfeccion (PLAN BASICO DE SANEAMIENTO)

3.5 Cinco claves para la wocuidad de 1os almentos (ONU)

3.8 Valorackdn y peacticas o grado de adaptabiidad del médulo Bl
Modulo IV: Almacenaméonto, Comercializacion y Distribucién de Alimentos.
4.1 Coenpra y recepcion de materias primas.

4.2 Amacenamienio de akmentos.

4.3 Mé2odo de conservaciin de alimenios

4.4 Empaque y robulado

4.5 Transporie y almacenamiento de alimentos.

4.6 Control de catdad y sistema HACCPP

4.7 Valoracion y practicas o grado de adaptabibdad del mbddulo IV

AN OANOS CUMPLIMENTO A LOS SECUEAMINTOS OF LA SESCLLCION 1970 OF 2919 ART 17 CON 1L PURBIONAL Ot
ASATIO, EN CASO D ALFUTRIOS O MAEVAS PORACIONES 53 ACOROARAN FECHAS COM LA EMPRE LA COMTRATANTE

CAPACITADOR PARTICULAR HABILITADO
CODIGO DSAAL-CMA-123-11.22



. J ‘ PREPARACION Y CONSUMO RES 2674 DE 2013 ART 12
_ P"\d io 1: Conceptos Bisicos De Alimentos ¥ Porfii Def Mani puL.}ﬂ
c‘iﬁ 12 -

= de 1.4 Higlene (8PM) L5 de. y Calidad l;‘.m“ ¥
e ey fquipos 1.7 cién o grado de médulot
SERVICIOS EN SALUD PUBLICA DESDE 2009 l E Wl Vias b Cantamin st De m:\l ,
CONCEDE SEGUN REOLUCION 2674/2013 ART 12 s zavnde s "“"’“"’""‘“' ket st b
AM'RA H FOTO ' :izm:sa 1 e :.auu.;I..;- cxy pava u‘i.&;-v’.. seidn de 34 ;\; i
1 g y 6n (plan bisico Cinco claves para la inocuidad de los aimentos {ONU) 3.4
MOSQUERA - { grado de
H Modais V: Alnacm ymiento, ComerTiblzacion § D1zriducion de Almernos
tdentificacion '} : @ y . peimas
55.143.993 ST a2 Amacenamiento de simentos. CAPACITADOR PARTICULAR
Quien aprobo capacitacién de mamputacnon y pro!ecclén de ahmentos 10 horas A3Métodode d COD: DSAAL-CMA-123-11-22
VENCE| \ L Sy, LanmamyreNe
FEBRERO = 2025 = ©00D:220204 ot ! * FIRMA:
5 1 PRI of H A5 Control de calidad y sistema HACCPP ol
= 3046169875 ) 310-789-33.12 = 300-356- 56-75 AT Netorusi eastics o 5xede b e piiind Sl

Mpamdﬁuahdmﬁemnn.m—msﬂrameu wixsite.com/soluciones ASI DAMOCS CUMPLIMIENTO A LOS REQUERIVHENTOS DE LEY



.. SERVICIOS INTEGRALES
EN SALUD PUBLICASAS

- A COD. 021602
¢ a1 %0 & 13 Fsa Locw 116




REVISION Y APROBACION

FECHA NOMBRE COMPLETO CARGO FIRMA
Elaboro 31/05/2024 Silvia Nufiez Técnico de alimentos
<~ I 15
Reviso 31/05/2024 Darling Paola Bello Acosta Nutricionista
Aprobd 31/05/2024 Yennifer Tatiana Murcia Bolivar Coordinadora

Colores a tener en cuenta

ATIEMPO (Mayo de tres meses)

tres meses)

PROXIMO A VENCERSE (Menos de




